LE CAMPING DE LA VANLEE*** RECRUTE

MANAGER RESTAURANT H/F

CDD DU 30/06 AU 06/09 - 35H

Le Camping de la Vanlée*** vous propose de rejoindre son équipe dans un cadre naturel préservé en bord de mer.
Doté de plus de 400 emplacements, le camping est géré par un syndicat intercommunal rassemblant les communes
littorales de Bréhal et Bricqueville-sur-Mer. En saison, une quarantaine de collaborateurs(trices) sont employé(e)s
entre différents services : accueil, entretien, supérette, piscine, restaurant, etc.

Sous l'autorité de la direction, en tant que responsable du restaurant-snack-bar du camping, vous veillerez a la pleine
satisfaction des vacancier(e)s. Ainsi, avec rigueur et organisation, vous planifierez et piloterez I'équipe en salle et en
cuisine, tout en étant garant(e) de I'état du matériel et du stock des produits. Une bonne connaissance des normes et
procédures d’hygiéne et sécurité est indispensable.

ACTIVITES

Animer, encadrer et former une équipe
en salle et en cuisine

Planifier et contréler I'activité et la
cohésion de son équipe

Etre garant du suivi des process
opérationnels de I'ensemble du
restaurant

Suivre la production de I'ensemble de
la prestation culinaire dans le souci de
la satisfaction client, des contraintes

économiques et des regles d’hygiéne.
Superviser I'entretien du matériel, des
équipements et des locaux

Assurer, en lien avec la direction, les
achats des matiéres premiéres et la
gestion des stocks en évitant tout
risque d’excédent ou de rupture
Veiller au respect strict des normes
d’hygiéne et de sécurité

SAVOIR-ETRE ET COMPETENCES
RELATIONNELLES

Profil dynamique, réactif et pédagogue
Sens des responsabilités, de la qualité
et du service client

Bonnes qualités relationnelles et esprit

d'équipe
Souci du détail, rigueur et bonne
organisation personnelle

COMPETENCES METIER

Connaissance des procédures internes
et des outils spécifiques au secteur de
la restauration (approvisionnement,
suivi des stocks, relevés divers,
sensibilisation hygiéene...)

Application de la méthode HACCP via le
plan de maitrise sanitaire

Bonne connaissance des produits et
des métiers de la restauration (accueil,
service, cuisine...)

Techniques de préparation et cuisson
de plats

Techniques de nettoyage et de
maintien de I’hygiéne

Techniques de vente

Techniques d’animation, de formation
et d'encadrement d’équipe

Capacités de reporting

Contribution a la qualité générale de
I'accueil de la clientéle et de son séjour
en relation avec les autres services
(réception, animation, etc.)

Gestion des litiges et conflits

Maitrise de I'anglais appréciée
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